STATUT
Narodni soutéze vin
Znojemské vinarské podoblasti
2018

1. Uvodni ustanoveni

Poslanim soutéze je zvySeni odborné uUrovné a porovnani vin s plivodem ve Znojemské vinarské
podoblasti. Cilem soutéZe je nominace vin z této podoblasti do prvniho kola Narodni soutéze vin
dle plochy vinic vtéto podoblasti. Souté? je garantovdna Svazem vinaf( Ceské republiky a
Narodnim vinarskym centrem. SoutéZ je oteviena vSem vyrobclim. Predpoklada se, Zze se této
nominacni soutéze zucastni vSichni vyrobci vin ze Znojemské vinafské podoblasti, ktefi maji zajem
o nominovani vin do prvniho kola Narodni soutéze vin.

2. Urcéeni soutéze

Souté? je oteviena pro vina vyrobena z hroznl révy vinné, majicich pivod ve Znojemské vinarské
podoblasti, ktera splnuji podminky tohoto statutu. Vyjimku tvofi jakostni Sumiva vina s. o., kterd
mohou mit pavod ve vinarské oblasti Morava, avSak dana Sarze smi byt prihlasena pouze jednou
na jedné ze 4 soutéZi v jednotlivych vinafskych podoblastech. Soutéz je oteviena vsem vinim,
ktera jsou jednoznacné identifikovatelnda (vyrobce, plvod, Cislo Sarze a dopliujici Gdaj o
zbytkovém cukru).

3. Poslani a cil soutéze

e soutézni porovnani a odborné zhodnoceni vin s plivodem ve Znojemské vinarské podoblasti,

e podpora produkce a prodeje co nejkvalitnéjSich vin s plvodem ze Znojemské vinarské
podoblasti,

e zprostredkovani komunikace mezi producentem a spotrebitelem vina,

e Ucast konkrétniho vina v Narodni soutéZi vin Znojemské vinarské podoblasti je podminkou dalsi
Ucasti stejného vina v prvnim a druhém kole Narodni soutéZe vin.

4. Organizator soutéze

Souté? je organizovdna spolkem VOC ZNOJMO, Brnénska 523, 671 82 Dobsice, IC: 266 688 15, pod
garanci Svazu vinaF( Ceské republiky a Narodniho vinafského centra, o.p.s.



5. Minimalni mnozstvi vina

Minimalni mnoZstvi vina u jednoho vzorku pro ucast v samotné Narodni soutézi vin Znojemské
vinarské podoblasti neni stanoveno.

Minimalni mnozstvi vina v pfipadé predpokladu dalsi ucasti vzorku v nasledném dvoukolovém
hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR je stanoveno takto:

Vino zemské, jakostni; vino Sumivé; VOC 750 |
Vino s pfivlastkem — kabinetni vino 7501
Vino s pfivlastkem — pozdni sbér 7501
Vino s privlastkem — vybér z hrozn( 600 |
Vino s pfivlastkem — vybér specialni (z bobuli, z cibéb, ledové a sldmové vino) | 100 |

Omezeni plati pouze v pripadé, Ze pfihlasovatel / vyrobce predpoklada dalsi ucast v prvnim a
druhém kole Narodni soutéze vin véetné pripadu splnéni nominace a pfihlasovatel / vyrobce bude
chtit své vino do dalsich kol ptihlasit.

Takovy pfihlasovatel / vyrobce vina musi mit od pfihlaseného vzorku k dispozici vyse uvedena
minimalni mnozstvi.

6. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi (o obsahu 0,75 I, 0,5 ), 8 lahvi (o obsahu 0,3751 a 0,2 | u
specialnich vybérll) do vlastnictvi organizatora soutéZe pro potieby senzorického posouzeni a
nasledné prezentace vin na vystavé. DalSi mnoZstvi lahvi si urci poradatel dle zpUsobu prezentace
na nasledné vystave.

Kazda ldhev musi byt soutéZicim oznacena tak, aby bylo moZno jednoznaéné identifikovat
konkrétniho prihlasovatele / vyrobce a konkrétni vino.

Pfihlasovatel hradi soutézni poplatek ve vysi 200 K¢ za pfihlaseny vzorek organizatorovi bankovnim
pfevodem na ¢&islo G¢tu: 4200032339/6800 — Sberbank. Variabilnim symbolem je IC prihladovatele.
Pokud nebude soutéini poplatek uhrazen vterminu do 22. 8. 2018, nebudou pfihlasena vina
zafazena do hodnoceni.

Vzorky vin, které se nespotrebuji pti degustaci a vystavé, budou bezplatné predany pro pfipravu
juniorskych sommelier( a juniorskou soutéZz Sommelier Moravy.

7. Prihlaseni vzorku

Ué&astnik soutéZe vyplni pfihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. PFihlaska musi obsahovat
nejméné tyto Udaje: jméno a presna adresa prihlasovatele / vyrobce, kontaktni tdaje, IC, oznageni
odrady vina a/nebo kategorie (znamkova vina, sekt, specialni vybér), ro¢niku, privlastku (pokud
existuje), vinarské obce, popf. trati, obsah zbytkového cukru a urceni Cisla a velikosti Sarze vina, ze



které je vzorek predkladan. Vina od pfihlasovatel(i, ktefi neuvaZzuji o ucasti v dalSich kolech
soutéze, musi vyplnit alespon udaje: vyrobce, plivod, Cislo SarZe a dopliujici udaj o zbytkovém
cukru.

Pfihlaska musi byt poddna prostfednictvim portalu ELWIS www.elwis.cz a v tisténé podobé
(podepsand kompetentni osobou) predana spolu se vzorky vin nebo zaslana postou nejpozdéji do
22. 8. 2018 na kontaktni adresu: VOC ZNOJMO, z.s., Brnénska 523, 671 82 Dobsice. Soucasti
prihlasky je kopie zakladniho analytického rozboru obsahujici udaje minimalné o skute¢ném a
celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukéza + fruktdéza) a celkovém obsahu kyselin. Soudasti
prihlasky je doklad o plvodu vina:

e kopie registrace vinice (u vlastnich hroznt), nebo

e kopie vykupniho listku, nebo

e u jakostnich vin (v€. vin s pfivlastkem) kopie rozhodnuti o zatfidéni vina na SZPI (Ize

nahradit vyplnénim evidenc¢niho isla jakosti v on-line prihlasce)

Jestlize stejny ucastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotlivd vina vidy
oddélené vyrabéna a skladovana a musi byt uvedeny jako rozdilné Sarze nebo musi prokazatelné
pochdazet z rlznych partii hroznl (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti
hrozn().

Soucasti prihlasky je cast, kde vystavovatel potvrdi zadost pro pripadnou Ucast v nasledném
dvoukolovém hodnoceni Salonu vin — Narodni soutéZe vin CR, a to v pFipadé Uspéchu v této
soutézi Znojemské podoblasti. Dadle musi na prihlasce deklarovat, Ze splfiuje mnoZstevni limity
dané Salonem vin CR a Ze do okamZiku odbéru vzork{l do Salonu vin — Narodni soutéze vin CR bude
celd sarze vina nalahvovana.

Vino musi byt na pfihlasce (a nasledné v katalogu soutéZe) oznaceno tak, jak ho lze v dobé
prihlaseni uvddét na trh; tj. nelze uvadét oznaceni privlastkem, pokud v dobé prihlaseni neni radné
zatfidéno na SZPI, pfip. spolkem VOC. Pokud vyrobce doloZi zatfidéni pred uzdvérkou katalogu, lze
oznaceni vina po dohodé s organizatorem soutéze opravit dle skutecnosti.

Nesprdvné udaje na pfrihlasce vylucuji pfislusné vino ze soutéZe. V pripadé umysiného
nepravdivého uvedeni Gdajl budou veskera vina daného ucastnika vyloucena ze soutéze.
Vyplnénim a predanim ptihlasky souhlasi pfihlaSovatel se zpracovanim a publikaci udaji o vyrobci
a vinu v katalogu soutéze a odborném tisku.

8. Odbér vzorku

Odbér vzork(i probiha v terminech uvedenych u jednotlivych odbérnych mist.

Odbérna mista:

Vinarstvi LAHOFER, a.s. ve dnech 16. 7. az 16. 8. 2018
671 82 Dobsice, Brnénska 523
Po - P4:8.00-15.00 hod.


http://www.elwis.cz/

Prodejna BS vinarské potfeby Dobsice ve dnech 16. 7. az 16. 8. 2018
671 82 Dobsice, Brnénska 523

tel.: 515 260 600

Po - P4:8.00 - 17.00 hod.

Prodejna BS vinarské potieby Mikulov ve dnech 16. 7. az 16. 8. 2018
692 01 Mikulov, K vapence 3202

tel.: 519 500 516

Po - P4: 8.00-17.00 hod.

Prodejna BS vinarské potieby Velké Bilovice ve dnech 16. 7. az 16. 8. 2018
691 02 Velké Bilovice, Zizkovska 1230

tel.: 519 346 236

Po - Pa: 7.30-17.00 hod.

9. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne dne 28. srpna 2018 od 9.00 hod. v Louckém klastere ve Znojmé.

10. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinaf(l i odborné verejnosti, a to, pokud to situace umozni,
z vinarské podoblasti Znojemské. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora
muze byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k vylou€eni z hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné z 5 ¢len(. Pripadné odchylky musi organizator soutéZze konzultovat
s garantem jmenovanym Svazem vinai'G Ceské republiky.

Hodnoceni kazdé komise fidi pfedseda komise. Pfedseda i clenové komise musi mit platné
senzorické zkousky SZPI nebo podle CSN 1SO 8586-2. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava do
celkového hodnoceni.

11. Reditel soutéZe a enolog

Organizator soutéze jmenuje reditele a enologa.

e Reditel soutéZe odpovida za fadny a standardim odpovidajici priibéh organizace soutéze.
e Enolog soutéZe je podfizen fediteli a odpovidd zejména za spravné oznacdeni a kategorizaci
soutéZnich vzorkd.



12. Podminky hodnoceni vin

PozZadavek na prostory pro hodnoceni soutéze

Prostory pro hodnoceni musi byt Cisté, svétlé, bez vnéjsiho ruseni (hluk, zdpach), s dennim svétlem
nebo dostatecnym umélym osvétlenim.

Teplota poddavani vin pro hodnoceni

Vina budou degustatordm predkladana pfi téchto teplotach (méreno v lahvi):
e sekty:8°C
e bila, rGZova vina a klarety: 10 °C
e Cervenavina: 16 °C.

Tolerance +/- 1 °C

Vybaveni stolu degustatora
Degustator musi mit k dispozici:
e Dostatecny prostor u stolu
e Min. 3 sklenice na vino (pokud se nepodava kazdy vzorek v nové sklenici)
e Sklenici na vodu + neutralni neperlivou vodu
e Poznamkovy list a tuzku
e Ubrousky
e Nadobu na odlévani (plivatko)
e Neutraliza¢ni pecivo (nejlépe bila veka)

Sklenice
Vina se predkladaji v kvalitnich degustacnich sklenicich — sklenice zvlast na bilé vino o objemu cca
35 cl, na ¢ervené vino o objemu 40 — 45 cl. Minimalnim standardem je typ tzv. , OIV“ 21,5 cl.

Dalsi pozadavky

a) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat
identitu predkladaného vzorku.

b) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho Cisla vzorku,
roc¢niku a odridy nebo kategorie. Organizator zajisti znemoznéni identifikace vzork( v pripadé
znamkovych vin, cuvée apod.

c) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 16.30 hod., prestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci
komisi.

d) Hodnotise 40 vzork( denné; pfipustné je maximum 50 vzork(/den.

e) Hodnoti se v ucelenych sériich po cca 15 vzorcich, po kterych nasleduje prestavka.

f)  Poradi vzork(i musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,
odrldy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné).



g) Vina se hodnoti 100 bodovym systémem Mezinarodni unie enologl (ve znéni rezoluce OIV z
roku 2009). Vysledkem hodnoceni je aritmeticky primér hodnoceni jednotlivych ¢len komise
po eliminaci krajnich hodnot.

h) Hodnoceni probihd v systému Elwis, tedy elektronicky.

Priibéh hodnoceni vzorku a pfipadna diskuse

Predseda dba na to, aby Zadny ze ¢lenli komise (v¢. jeho samého) v pribéhu hodnoceni
neovliviioval ostatni ¢leny komise (v€. neverbalnich komunikace).

Pfipadna diskuse je moznd az po ohodnoceni vzorku vSsemi hodnotiteli a fidi ji predseda komise.

Anonymita soutéznich vzorku

Vina musi byt poddvdana tak, aby degustator nemél Zadnou moznost odhalit identitu vina.

Vzorky se nalévaji z originalni lahve, ktera je Uplné zakrytd (v¢. hrdla a dna lahve).

Vzorky musi byt pfehledné oznaceny Cislem vzorku umisténym bud' na zakryté lahvi, karafé nebo
na podnosu se sklenicemi.

Degustator ma k dispozici seznam vzorkd, ktery obsahuje Cislo vzorku, kategorii dle statutu, rocnik,
pripadné odridu a Udaj o zrani v sudu.

Obcerstveni mezi jednotlivymi sériemi

O prestavce musi byt degustatortim k dispozici jednoduché neutrdlni obcerstveni, zejména:

a) neutrdlni neperliva voda

b) caj prip. kadva

c) drobné obcerstveni (chlebicky nebo kanapky — nikoliv vyrazné aromatické ci korenité), prip.
také ovoce (napf. jablka, banany atd.)

Obcerstveni musi byt bezpodminecné poddvano mimo prostory, kde se kona hodnoceni vin.

13. Kategorizace vin

A. Bila vina sucha a polosucha s obsahem zbytkového cukru od 0 do 12 g/l v¢. Prihlasena vina se
fadi a hodnoti podle odrid dle zaZitych degustacnich pravidel.

B. Bila vina polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/l vc.
Sladka vina (bila, cervena i rliZova) — s obsahem zbytkového cukru nad 45 g/I

D. RlUZova vina do obsahu zbytkového cukru od 0 do 45 g/l vietné (suchda, polosucha a
polosladkad)

E. Cervena vina sucha — s obsahem zbytkového cukru do 4 g/l v&. Prihldsend vina se fadi a
hodnoti podle odrtid dle zazitych degustacnich pravidel.

Cervena vina ostatni s obsahem zbytkového cukru nad 4 g/l do 45 g/I v¢.

G. Jakostni Sumiva vina stanovené oblasti



14. Sampion a vitézové kategorii

Absolutni vitéz — ,Sampion” bude vybran z vitéz(i kategorie A a E (se zbytkovym cukrem do 12 g/I
vC€.) specialni komisi, sestavenou z predsedd jednotlivych komisi. Kazdd komise, kterd bude
hodnotit vina kategorie A a E, nominuje nejlépe hodnocené vino kategorie A a E pro vybér vitéze a
Sampiona.

Organizator pripravi tabulku, kde budou vzorky precisleny od 1 do xx. Hodnoti se sety kategorie A
a E soucasné. Nejlépe hodnocena vina dostanou body 1 — 5 (od nejlépe hodnoceného vina, které
dostane 5 bodil), ostatni vina budou bez bodu. Sampionem se stane vino s nejvy$$im poctem
bodd, pri rovnosti bodl bude provedeno prosté hlasovani, kdy predseda hodnotici komise pfi
lichém poctu degustatorl ma 1 hlas, pfi sudém poctu degustatorll ma 2 hlasy. Vino s vyssim
poctem hlasi se stane SAMPIONEM soutéie popt. vitézem kategorie.

Vitézové kategorii (mimo kategorii A a E) budou vybrani na zdkladé nejvyssiho bodového
hodnoceni. Pfi rovnosti bodl bude dalSim kritériem primér bez eliminace krajnich hodnot, popft.
median. Titul ,Vitéz kategorie” se udéluje pouze v kategoriich, u kterych byl pocet vzorkd min. 5.
Zaroven muze byt titul ,Vitéz kategorie” udélen pouze vino, které ziskalo bodové hodnoceni
minimalni pro udélené zlaté medaile (min. 86. boda).

15. Vylouceni ze soutéze

Z Ucasti na soutéZi budou vyloucena vina takového producenta, kterému bylo dle oficidlniho
sdéleni Statni zemédélské a potravinarské inspekce na zakladé pisemného dotazu pravomocné v
poslednich dvou letech pred kondnim soutéze prokazano opakované poruseni vinarského zédkona v
nasledujicich postupech:

1. Nepovolené enologické postupy

a) Pridavek glycerolu, barviv a dalSich nepovolenych latek): odkaz na nafizeni Komise (ES) ¢.
606/2009 - uvedené latky nejsou uvedeny mezi povolenymi latkami v pfiloze |, které lze pouZit pfi
vyrobé vina.

b) Pridavek vody a ethanolu: odkaz v ustanoveni nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013v platném
znéni, priloha VIII, ¢ast 2, odstavec A, bod 1 a 2.

c) Nadlimitni etanol plvodem z fepného cukru: odkaz na nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013 v
platném znéni, pfiloha VIII, odstavec A, bod 2 pismene a) a b).

2. Produkty neznamého puvodu nebo produkty vyrobené z produktl: § 27 odstavec 4, pismeno
b), bod 2 zdkona ¢. 321/2004 Sb. v platném znéni

3. Nevyhovujici geograficita: poruseni ustanoveni ¢lanku 103 nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013 v
platném znéni + neopravnéné uZziti tradi¢nich vyrazl: poruseni ustanoveni ¢lanku 113 nafizeni EP a
ER (EU) ¢. 1308/2013Poznamka: Ten, kdo uvadi do obéhu vina oznaceno jako vina s CHOP (jakostni
odridova vina, vina s pfivlastkem, VOC...) nebo s CHZO (¢eské nebo moravské zemské vino)
tuzemské provenience, a pfitom se zjisti, Ze se nejednalo o tuzemska vina, tak porusuje ustanoveni
¢lanku 118 v odst. 1 nafizeni Rady ES ¢. 1234/2007.



16. Medaile

U kazdé z kategorii dle bodu 13. bude vybran vitéz.

Ostatnim vinim bude udélend medaile dle dosazenych bod( nasledovné:

Velka zlatd medaile: 90 bodu a vice

Zlata medaile: 86 — 89,99 bodd

Stfibrnad medaile: 84 — 85,99 bodd

Bronzova medaile: 82 — 83,99 bodu.

Pocet vin ocenénych nékterou z medaili bude do vySe maximalné 30 % z jednotlivych kategorii. V
pfipadé, Ze hranice 30 % pripadne na vice vin se stejnym bodovym hodnocenim, bude medaile
udélena vsem vinlm na této bodové hranici. V pripadé ohodnoceni vin s bodovym hodnocenim
nad hranici bronzové (stfibrné) medaile budou medaile udéleny pouze do dosazeni 30 %
medailovych vin.

17. Dalsi ocenéni

Cena za nejlepsi kolekci. Pro posouzeni se bere v Gvahu bodovy primér vsech vin od jednoho
prihlaSovatele/ vystavovatele. Tuto cenu mulze ziskat prihlasovatel/ vystavovatel, ktery bude mit
v soutéZi 5 a vice vzorka.

18. Certifikat ocenéni

Jako certifikdt ocenéni pfislusného vina medaili bude pfihlasovateli / vyrobci vydan diplom,
oznacujici ocenéni — Sampion, vitéz kategorie, zlatd, stiibrna a bronzova medaile.

19. Oznacovani vin

SoutéZici mGze uvadét ocenéni titul ,Sampion®, ,velkd zlatd medaile, ,zlatd medaile”, ,stiibrna
medaile” a ,bronzova medaile” na lahvi vina ze $arZe vina, ze které pochazi ocenény vzorek, ovsem
toto oznaceni je omezeno stavem zdasoby prislusné Sarze uvedené na prihlasce. Musi se uvadét rok
ocenéni a Sarze ocenéného vina. Ocenéni se uvadi dle zdvazné reprodukéni predlohy, kterou
vlastni Svaz vinafG Ceské republiky, ktery také vydad pfislusny pocet ocenéni po uhrazeni
autorského poplatku dle zvlastniho ceniku. Na ldhvi neni povoleno uvaddét udaje, které pfimo
nesouvisi s ocenénim pfislusného vina, napf. o ocenéni jinych vin soutéZiciho, o ocenéni

v

»,nejuspésnéjsi soutézici“ atd. Ocenéni na lahvi je mozno uvddét pouze u vin, ktera jsou zatfidéna.

Informace o uvedeném ocenéni na cenovych nabidkach, inzeratech, napojovych listcich,
pribalovych materidlech, zdhlavi dopisti atd. v souvislosti s ocenénym vinem se musi uvadét vidy
rok ocenéni a SarZe ocenéného vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych
listcich povoleno pouze pod Udajem ocenéného vina (odrida, roénik, pfivlastek).



20. Nominace do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR
2019

Do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR 2019 mdze byt nominovano pouze a vyhradné
vino konkrétni Sarze, které se zUcastnilo Narodni soutéze vin v Znojemské vinarské podoblasti a
dosahlo pozitivniho hodnoceni, coz v tomto pfipadé znamena:

e Bodové ohodnoceni min. 80 bod( v pfipadé kategorii A, D, E, G,
e Bodové ohodnoceni min. 82 bod( v pripadé kategorii B a F
e Bodové ohodnoceni min. 84 bodu v pripadé kategorie C

Nominovdana mohou byt pouze vina, ktera spliuji Statut Narodni soutéze vin.

21. Medializace a PR

Oficidlni prezentace vysledk( soutéZze probéhne prostrednictvim webu www.narodnisoutezvin.cz,

a to po vzajemném odsouhlaseni organizatora soutéze, Svazu vinaiG Ceské republiky a Narodniho
vinarského centra, o.p.s. Organizator soutézZe se zavazuje v pribéhu hodnoceni vin, stejné tak po
dobu vlastni vystavy vin, zajistit prostor pro prezentaci garanta soutéze (SV CR) a jeho vybranych
partnerQ vZdy tak, aby nebyly naruseny obchodni a etické zajmy ani jedné ze zGcastnénych stran.
Forma a rozsah prezentace budou zajistény po dohodé obou stran, a to nejpozdéji 30 dni pred
konanim akce. Garant soutéZe, Svaz vinar( Ceské republiky, mad moznost pridélit materidini nebo
finan¢ni podporu ve prospéch poradatele, a to po dohodé obou stran, nejpozdéji vsak 30 dn( pred
konanim akce.

22. \Vystava soutéznich vzorki vin z Nominace

Verejna vystava soutéznich vzork( vin z Nominace do prvniho kola Narodni soutézZe vin Znojemské
vinai'ské podoblasti se bude konat 8. zaFi 2018 v prostorach klastera Dominikan(, Dolni Ceska,
Znojmo, v dobé od 10.00 do 20.00 hod.

Organizacni vybor
Narodni soutéze vin Znojemské vinarské podoblasti 2018



http://www.narodnisoutezvin.cz/

