STATUT
NARODNI SOUTEZ VIN
Znojemska podoblast

2022

1. Uvodni ustanoveni

Poslanim soutéZe je zvySeni odborné Urovné a porovnani vin s plvodem ve Znojemské
vinarské podoblasti. Cilem soutéZe je nominace vin z této podoblasti do Salonu vin — narodni
soutéze vin CR dle plochy vinic v této podoblasti. Souté? je garantovana Svazem vinar( Ceské
republiky. Soutéz je oteviena pro vSsechny vyrobce.

2. UrcCeni soutéze

SoutéZ je oteviena pro vina vyrobend z hrozn(i révy vinné, majicich plvod ve Znojemské
vinafské podoblasti, kterd splnuji podminky tohoto statutu. Vyjimku tvofi jakostni Sumiva
vina s. o., kterd mohou mit plvod ve vinarské oblasti Morava, avsak dana Sarze smi byt
prihlasena pouze jednou na jedné ze 4 soutézi v jednotlivych vinarskych podoblastech.
SoutézZ je oteviena vSsem vinim, kterd jsou jednoznacné identifikovatelna (vyrobce, plvod,
Cislo Sarze a dopliujici udaj o zbytkovém cukru).

3. Poslani a cil soutéze

e soutéZni porovnani a odborné zhodnoceni vin s plvodem ve Znojemské vinarské
podoblasti;

e podpora produkce a prodeje co nejkvalitnéjsich vin s plvodem ze Znojemské vinarské
podoblasti;

e zprostfedkovani komunikace mezi producentem a spotrebitelem vina;

e (cast konkrétniho vina v Narodni soutézi vin Znojemské vinafské podoblasti je
podminkou dalsi uéasti stejného vina v prvnim a druhém kole Narodni soutéze vin.

4. Organizator soutéze

Souté? je organizovana spolkem VOC Znojmo, Velka Michalska 3, 669 01 Znojmo, IC: 266 688
15, pod garanci Svazu vinait Ceské republiky a Narodniho vinafského centra, o.p.s.



5. Minimalni mnozstvi vina

Minimalni mnoiZstvi vina u jednoho vzorku pro ucast v samotné Narodni soutéZi vin
Znojemské vinarské podoblasti neni stanoveno.

Minimalni mnoiZstvi vina v pripadé predpokladu dalsi ucasti vzorku v nasledném
dvoukolovém hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR je stanoveno takto:

Vino zemské, jakostni; vino Sumivé; VOC 7501
Vino s ptivlastkem — kabinetni vino 750 |
Vino s privlastkem — pozdni sbér 750 |
Vino s pfivlastkem — vybér z hrozn( 600 |
Vino s ptivlastkem — vybér specialni (z bobuli, z cibéb, ledové a sldmové vino) | 100 |

Omezeni plati pouze v pfipadé, Ze pfihlasovatel / vyrobce predpoklada dalsi ucast v prvnim a
druhém kole Narodni soutézZe vin véetné pripadu splnéni nominace a prihlaSovatel / vyrobce
bude chtit své vino do dalSich kol pfihl3sit.

Takovy prihlasovatel / vyrobce vina musi mit od pfihlaseného vzorku k dispozici vyse
uvedend minimalni mnoZstvi.

6. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi (o obsahu 0,75 1, 0,5 1), 8 lahvi (o obsahu 0,3751a 0,21 u
specialnich vybéra) do vlastnictvi organizatora soutéze pro potreby senzorického posouzeni
a ndsledné prezentace vin na vystavé. Dal$i mnoiZstvi lahvi si urci poradatel dle zplsobu
prezentace na ndsledné vystavé.

Kazda lahev musi byt soutéZicim oznacena tak, aby bylo mozno jednoznaéné identifikovat
konkrétniho pfihlasovatele / vyrobce a konkrétni vino.

PrihlaSovatel hradi soutéini poplatek ve vysi 300 K¢ za prihlaseny vzorek organizatorovi
bankovnim pfevodem na Cislo Gétu: 123-6717170207/0100 — Komer¢ni banka. Variabilnim
symbolem je IC pFihlaovatele. Pokud nebude sout&zni poplatek uhrazen v terminu do 23. 8.
2022, nebudou pfihlasena vina zafazena do hodnoceni.

Vzorky vin, které se nespotrebuji pfi degustaci a vystavé, budou bezplatné predany pro
pfipravu a realizaci soutéze a Sommelier Moravy.

7. Prihlaseni vzorku

Prihlaska musi byt podana prostrednictvim portalu ELWIS www.elwis.cz a v tiSténé podobé
(podepsand kompetentni osobou) preddna spolu se vzorky vin nebo zaslana poSstou
nejpozdéji do 23. 8. 2022 na kontaktni adresu: VOC Znojmo, z.s., Velka Michalska 3, 669 01
Znojmo.


http://www.elwis.cz/

Prihlaska obsahuje uUdaje o pfrihlasovateli, pfip. vyrobci vin; minimalné tyto: nazev
prihlasovatele (v souladu s obchodnim rejstiikem, pfip. jméno prihlasovatele u fyzické osoby,
jeho sidlo, IC, jméno kontaktni osoby, telefon, e-mail), pfip. vyrobci vin a o jednotlivych
vinech, zejména obchodni ndazev vina dle etikety (ndzev vina, odrlda, jakostni zarazeni,
rocnik), Cislo Sarze, obsah zbytkového cukru a obsah alkoholu.

K prihlasce musi byt dodana kopie analytického rozboru vsech vin, obsahujici udaje
minimalné o skute¢ném a celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukéza + fruktéza) a celkovém
obsahu kyselin.

K pfihlasce musi byt dodany také dokumenty prokazujici ptivod vin; u zemskych vin kopie
registrace vinice (u vlastnich hrozni) nebo kopie ndkupniho (pofizovaciho) dokladu
(evidencni listek, dodaci list atd.). U vin zatfidénych jako ,jakostni“, pfip. ,VOC“ kopie
rozhodnuti o zatfidéni; lze nahradit také vyplnénim evidencniho Cisla jakosti u prislusného
vina.

Vino musi byt na pfihlasce (a ndsledné v katalogu soutéze) oznaceno tak, jak ho Ize v dobé
pfihlaseni uvadét na trh; tj. nelze uvadét oznaceni privlastkem, pokud v dobé ptihlaseni neni
fadné zattidéno na SZPI, pfip. spolkem VOC. Pokud vyrobce doloZi zatfidéni pfed uzavérkou
katalogu, |ze oznaceni vina po dohodé s organizdtorem soutéze opravit dle skute¢nosti.
Jestlize stejny ucastnik pfihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotlivd vina vidy
oddélené vyrdbéna a skladovana a musi byt uvedeny jako rozdilné Sarze nebo musi
prokazatelné pochazet z rliznych partii hroznt (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni
cukernatosti hrozna).

Soucasti prihlasky je cast, kde vystavovatel potvrdi Zadost pro pfipadnou ucast v nasledném
dvoukolovém hodnoceni Salonu vin — Narodni soutéZe vin CR, a to v pfipadé Uspéchu v této
soutézi Znojemské podoblasti. Ddle musi na prihlasce deklarovat, Ze spliuje mnoZstevni
limity dané Salonem vin CR a Ze do okamZiku odbé&ru vzorké do Salonu vin — Narodni soutéze
vin CR bude celd 3arZe vina nalahvovéna.

Nespravné Udaje na prihlasce vyluéuji pfislusné vino ze soutéie. V pfipadé umysiného
nepravdivého uvedeni tdaji budou veskerd vina daného ucastnika vyloucena ze soutéze.
VypInénim a preddnim pfihlasky souhlasi prihlasovatel se zpracovanim a publikaci udaji o
vyrobci a vinu v katalogu soutéZze a odborném tisku.

8. Odbér vzorku

Odbér vzorkt probiha v terminech uvedenych u jednotlivych odbérnych mist.

Odbérna mista:

Prodejna BS vinarské potfeby Dobsice ve dnech 8. 8. az 15. 8. 2022, v pfipadé vin VOC
Znojmo do 24. 8. 2022 do 12.00 hod.

671 82 Dobsice, Brnénska 523

tel.: 515 260 600

Po - P4: 8.00 - 17.00 hod.




9. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne dne 25. srpna 2022 od 9.00 hod. ve vinafském Centru Excelence ve
Valticich.

10. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z Fad vinafil i odborné vefejnosti a to, pokud to situace
umozni ze znojemské vinarské podoblasti. Nevhodné a neslusné chovani &i zjevna
podnapilost degustatora muze byt diivodem k nepfipusténi k hodnoceni, popt. k vylouceni
z hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné z 5 clenl. Pripadné odchylky musi organizdtor soutéze
konzultovat s garantem jmenovanym Svazem vinaf( Ceské republiky.

Hodnoceni kazdé komise Fidi pfredseda komise. Pfedseda i ¢lenové komise musi mit platné
senzorické zkousky SZPI nebo podle CSN 1SO 8586 vybér odbornych senzorickych
posuzovatelll pro senzorickou analyzu vin. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava do
celkového hodnoceni. Kazdd komise hodnoti v jednom dnu nejvyse 45 vzork.

11. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni
muze byt pouze Clovék, ktery uspésné slozZil degustatorskou zkousku ve smyslu povinnosti
plynoucich ze zakona ¢. 321/2004 Sb., a jeho provadéciho predpisu (vyhlaska ¢. 323/2004
Sb., ve znéni pozdéjsich predpist). Odborny vedouci ma zkusenosti s organizaci ndrodnich,
nebo mezinarodnich soutézi vin. Na dodrzovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani
dohlizi garant jmenovany Svazem vinatr( Ceské republiky. Odborny vedouci hodnoceni Fesi
ve spolupraci s garantem také pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.

12. Podminky ucasti

Souté? je otevfena pro vina vyrobena z hrozn( révy vinné s plivodem v Ceské republice,
ktera spliuji podminky tohoto statutu. Vino musi byt vyrobeno v souladu zdkonem ¢.
321/2004 Sb., v platném znéni (dale jen ,vinafsky zdkon“). Pfihlasenim vina do soutéze
vyjadfuje pfihlasovatel souhlas s respektovanim podminek tohoto statutu. V pripadé
poruseni tohoto statutu ze strany pfihlaSovatele je organizator opravnén vino ze soutéze bez
nahrady vyradit.

Organizator si vyhrazuje pravo vyradit vzorky vin prihlasovatele/vyrobce, kterému bylo dle
oficidlniho sdéleni Statni zemédélské a potravinarské inspekce (dale jen ,SZP1“) na zakladé
pisemného dotazu pravomocné v poslednich dvou letech pred kondnim soutéze prokazano
opakované poruseni vinarského zdkona v nasledujicich postupech:



13.

Nepovolené enologické postupy (pfidavek glycerolu, barviv, vody atd.; nadlimitni
etanol plvodem z fepného cukru)

Uvadeéni na trh produktl neznamého plivodu

Uvadéni na trh produktl nevyhovujiciho geografického plivodu.

Podminky hodnoceni vin

Podminky pro hodnoceni vin:

a)
b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

j)

14.

Mistnost svétld, dobre vétrand o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim vliviim

Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stdl chranény proti rusivym
vliviim

Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv
poznat identitu predkladaného vzorku

Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzork( s uvedenim evidencniho
Cisla vzorku, ro¢niku, odrlidy a kategorie. Organizator zajisti znemoznéni identifikace
vzorku v pfipadé zndmkovych vin, cuvée apod.

Hodnoceni bude probihat v degustacnich sklenicich typu EXPERIENCE. Garant, Svaz
vinaiG Ceské republiky, zapQj¢i organizatorovi tyto sklenice ze svého inventare na
vlastni hodnoceni.

Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 16.30 hod., prestadvky mezi hodnocenim urcuji
vedouci komisi. V pfipadé potieby je moZno vyuzit hodnoceni v odpolednich
hodinach.

Poradi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
kategorie, odrlidy a ddle podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru
(vzestupné)

Vina se podavaji v teplotach: bilé a rlizové vino 10 - 12 °C, ¢ervené vino 14 - 16 °C,
Sumivé vino 6 - 8 °C

Hodnoceni probiha na pocitacovém systému ELWIS Narodniho vinafského centra a
degustdtor podepise na konci hodnoceni vytiStény zdznam svého hodnoceni.

Hodnotici listky jsou archivovany po dobu péti let a je zarucena absolutni objektivita
a nestrannost zpracovani vysledkl. V pfipadé podezieni na mozné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta,
nebo nékterého z predsedll komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky
kteréhokoliv hodnotitele.

Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym

systémem mezinarodni unie enologll. Vysledkem hodnoceni je aritmeticky priimér

hodnoceni jednotlivych ¢leni komise po eliminaci krajnich hodnot.



A. Bila vina sucha a polosucha s obsahem zbytkového cukru od 0 do 12 g/l v¢. Prihlasena
vina se fadi a hodnoti podle odr(id dle zaZitych degustacnich pravidel.

A1l. Bila vina s maceraci (oranzova vina) — dle definice OIV*) s obsahem zbytkového cukru

od 0 do 4 g/l v¢. Posuzuje se v samostatné komisi. Z hlediska vyhlasovani napf. ,vitéze

kategorie” a nominace do Sampiona je posuzovano spole¢né s kategorii A

B. Bila vina polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/I v¢.
Sladka vina (bila, ¢ervena i rlZzova) — s obsahem zbytkového cukru nad 45 g/l

D. RuZova vina do obsahu zbytkového cukru od 0 do 45 g/l véetné (suchd, polosucha a
polosladkad)

E. Cervena vina sucha — s obsahem zbytkového cukru do 4 g/I v&. Pfihlagend vina se fadi a
hodnoti podle odrid dle zazZitych degustacnich pravidel.

Cervena vina ostatni s obsahem zbytkového cukru nad 4 g/l do 45 g/I v&.

G. Jakostni Sumiva vina - za podminky, Ze bylo vyrobeno v souladu s §20, odst. 3, pism. a),
b), c), d), f) vinafského zdkona a veskery CO2 pochdzi ze sekundarni fermentace pfi
vyrobé tradi¢ni metodou v lahvi

*) Definice pro kategorii A1 — bila vina s maceraci:

Bilé vino ziskané alkoholickym kvasenim mostu s prodlouzenym kontaktem s matolinami,
zahrnujicimi slupky, duzninu, zrni¢ka a eventudlné tfapiny. Dalsi podminky:

a) vinifikace je provedena vyhradné s uZitim bilych odr(d révy

b) macerace je provedena v kontaktu se rmutem

¢) minimalni trvdni maceracni faze je 1 mésic

d) ,,bilé vino s maceraci“ muizZe byt charakterizovano oranzovo-jantarovou barvou a tény
taninu v chuti.

15. Sampion a vitézové kategorii

Absolutni vitéz — ,Sampion“ bude vybran z vitéz( kategorie A a E specidlni komisi,
sestavenou z predsedl jednotlivych komisi. Kazdd komise, ktera bude hodnotit vina
kategorie A a E, nominuje nejlépe hodnocené vino kategorie A a E pro vybér vitéze a
Sampiona.

Vybér Sampiona bude v setech z kategorie A a E. Organizator pfipravi tabulku, kde budou
vzorky precisleny od 1 do xx. Hodnoti se sety kategorie A a E soucasné. Degustator seradi
vina v poradi (1.=nejlepsi, 2.=druhé nejlepsi atd.) a provede se pramér vsech ¢lent komise.
Sampionem se stane vino s nejlepsim hodnocenim. Pi rovnosti bod( bude provedeno prosté
hlasovani, kdy predseda hodnotici komise pfi lichém poctu degustatorli ma 1 hlas, pti sudém
poctu degustatord md 2 hlasy. Vino s vy$§im poctem hlas(i se stane SAMPIONEM soutéze
popfr. vitézem kategorie.

Vitézové kategorii (mimo kategorii A a E) budou vybrani na zdkladé nejvyssiho bodového
hodnoceni. Pfi rovnosti bodl bude dalSim kritériem primér bez eliminace krajnich hodnot,



popi. median. Podminkou udéleni titulu vitéze kategorie je Ucast min. 5 vin v kategorii a
bodové hodnoceni na urovni zlaté medaile, tedy 86 bodu a vice.

16. Medaile

U kazdé z kategorii dle bodu 12 bude vybran vitéz.

Ostatnim vinim bude udélena medaile dle dosazenych bodi nasledovné:
Velka zlatd medaile: 90 bodu a vice

Zlata medaile: 86 bodl — 89,99 bodu

Stfibrna medaile: 84 — 85,99 bodu

Bronzova medaile: 82 — 83,99 bodu.

Pocet vin ocenénych nékterou z medaili bude do vySe maximdlné 30 % z jednotlivych
kategorii. V pfipadé, Ze hranice 30% pfipadne na vice vin se stejnym bodovym hodnocenim,
bude medaile udélena vSem vinim na této bodové hranici. V pfipadé ohodnoceni vin s
bodovym hodnocenim nad hranici bronzové (stfibrné) medaile budou medaile udéleny
pouze do dosazeni 30 % medailovych vin.

17. Udélovani dalSich cen

Cena za nejlepsi kolekci. Pro posouzeni se bere v ivahu bodovy priimér vSech vin od jednoho
prihlasovatele/ vystavovatele. Tuto cenu muze ziskat pfihlasovatel/ vystavovatel, ktery bude
mit v soutézi 5 a vice vzorku.

18. Certifikat ocenéni

Vindm ocenénych medaili je vystaven diplom — certifikdt. Diplom bude obsahovat
jednoznaénou specifikaci vyrobce, pfip. pfihlasovatele, udéleného ocenéni a vina, v¢. Cisla
Sarze.

19. Oznacovani vin

SoutéZici mdze uvadét ocenéni titul ,Sampion”, ,zlatd medaile”, ,stfibrnd medaile” a
,bronzova medaile” na ldhvi vina ze SarZe vina, ze které pochazi ocenény vzorek, oviem toto
oznaceni je omezeno stavem zasoby prislusné Sarze uvedené na prihlasce. Musi se uvadét
rok ocenéni a Sarze ocenéného vina. Ocenéni se uvadi dle zdvazné reprodukéni predlohy,
kterou vlastni Svaz vinaifG Ceské republiky, ktery také vyda prislusny pocet ocenéni po
uhrazeni autorského poplatku dle zvlastniho ceniku. Na Iahvi neni povoleno uvadét udaje,
které pfimo nesouvisi s ocenénim prislusného vina, napf. o ocenéni jinych vin soutéziciho, o
ocenéni ,,nejuspésnéjsi soutézici” atd.

Informace o uvedeném ocenéni na cenovych nabidkach, inzerdtech, napojovych listcich, pfi
balnych materidlech, zdhlavi dopisi atd. v souvislosti s ocenénym vinem, se musi uvadét



vzidy rok ocenéni a Sarze ocenéného vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a
napojovych listcich povoleno pouze pod Udajem ocenéného vina (odrlida, roc¢nik, privlastek).

20. Nominace do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR
2023

Do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéZe vin CR 2023 mdZe byt nominovano pouze a
vyhradné vino konkrétni Sarze, které se zucastnilo Narodni soutéZe vin v Znojemské vinarské
podoblasti a dosahlo pozitivniho hodnoceni, coZz vtomto pfipadé znamena:

Bodové ohodnoceni min. 80 bod( v pripadé kategorii A, A1, D, E, G,
Bodové ohodnoceni min. 82 bod( v pfipadé kategorii B a F
Bodové ohodnoceni min. 84 bod( v pfipadé kategorie C

Nominovdna mohou byt pouze vina, ktera splfuji Statut Narodni soutéze vin.

21. Kontrolni laboratorni analyza

Organizator si vyhrazuje pravo provést po hodnoceni soutéze kontrolni laboratorni analyzu
podle nasledujicich pravidel:

Organizator provede u vSech vin v kategorii A a E, jenZz budou vybrany do rozstrelu o
Sampiona soutée a u vin, kde to bude vyZadovat celd komise hodnoceni, laboratorni
analyzu.

Organizator je opravnén provést u vSech vin, hodnocenych ve znojemské podoblasti
kontrolni laboratorni analyzu a vytadit vina, u kterych kontrolni laboratorni analyza prokaze
vice zb. cukru (glukdza + fruktdza), nez 3 g/l oproti rozboru dodaného prihlasovatelem.
Zaroven nesmi hodnota zb. cukru (glukdza + fruktdza) prekrodit hranici kategorie, ve které je
vino pfihlaseno.

K vyse uvedenym hodnotam se pfipocitava tolerance métici metody laboratore.

V pripadé, ze rozdil nékteré z analytickych hodnot pfesahne pfipustnou odchylku hodnotici
metody, rozhodne organizator a garant soutéze o dalSim postupu a pfipadném vytazeni vina
z dalSiho hodnoceni Narodni soutéZe vin. V pfipadé zdvainého ¢i opakovaného poruseni
statutu soutéZe ma organizator soutéZe pravo vyloucit prihlaSovatele/ vyrobce pro pristi
rocni soutéze.

Rozhodnou laboratoti pro ucely kontrolni laboratorni analyzy podle tohoto bodu je laborator
firmy BS Vinarské potreby Velké Bilovice. V pripadé navrhu na vyrazeni vina z dlvodu
nesouladu s podminkami vtomto bodé ma prihlasovatel prdvo na odvolani. V pfipadé
odvolani se provede nova laboratorni analyza dalsi lahve z vin, odebranych k hodnoceni.
Rozhodnou laboratofi v pripadé odvolani je laborator firmy PRONECO Klentnice. V pfipadé
odvolani nese naklady na rozbor vyrobce, resp. prihlasovatel vina, ktery odvolani podal.



22. Zverejnéni informaci o vysledcich soutéze

Organizator uverejni oficidlni vysledky soutéZze na webovych strankach soutéZze a formou
oficialniho tiSténého katalogu. Informace obsahuje prehled soutéznich vzork(, dosazeného
vysledku a udélenych medaili. Je moZno zvefejnit vSechna pfihlasena vina, nebo pouze
medailova vina, pfip. vina s bodovym hodnocenim od stanovené vyse udélenych bodu.
Soucdsti zverejnéni vysledku je zakladni statistika, tedy pocet vin v soutézi, pocet udélenych
medaili (dle jednotlivych druhl medaili) atd. Dale informace obsahuje jméno feditele
soutéZe a garanta.

23. \Vystava soutéznich vzorki vin z Nominace

Verejnd vystava soutéZnich vzork(l vin z Nominace do prvniho kola Narodni soutéZe vin
Znojemské vinarské podoblasti se bude konat 3. zari 2022 ve Znojmé.

Organizacni vybor
Narodni soutéZe vin Znojemské vinarské podoblasti 2022




